
grenzen los
kochen

für d i e i tal i en i sch e
n momente i m leben . was braucht man mehr?

Buon Appet i to & v i ele Grüsse , Eu re
N i ck i

4-5 Auberginen
150 ml Pesto
4 Mozzarella in Scheiben
200 gr Parmesankäse

Zutaten
(4 Personen)

Auberginen in ca. 1 cm dicke Scheiben schneiden und auf einem
eingeölten Backblech 20 Minuten bei 180 Grad backen. Danach in eine
Ofenschale schichten: Paniermehl, Auberginen (salzen nicht vergessen)
Pesto und Mozzarella. Auf die letzte Schicht kommt der Parmesan. Bei
180 Grad für 20-30 Minuten im Backofen backen.

p esto - parm i g i ana
w i e N i ck i e s u n s zau b ert . . .

etwas Paniermehl
Olivenöl
Salz & Pfeffer




